Результаты анкетирования
«Мониторинг организации и качества питания в МАОУ СШ № 150»
[bookmark: _GoBack]Сроки проведения - 15-18 февраля 2021 года
Анкета для сотрудников школы (анонимно)
Количество респондентов- 71 человек
1. Питаетесь ли Вы в школе? (71 ответ)
	
	
	%

	Ем в школьной столовой
	31
	43,7

	 беру еду из дома
	6
	8,5

	и то и другое
	31
	43,7

	в школе не ем
	3
	4,2



2.Если Вы не питаетесь в школе, то почему (выберите одну, наиболее значимую причину)?  58 ответов
	
	
	%

	я ем в школьной столовой
	23
	39,7

	дорого
	9
	15,5

	невкусно
	6
	10,3

	не успеваю
	10
	17,2

	отсутствие моей любимой пищи
	3
	5,2

	нет информации о качестве пищи
	0
	0

	другие причины
	7
	12,1



3. Удовлетворены ли Вы меню, по которому организовано питание в школе? (71 ответ)
	
	
	%

	в целом, да
	32
	45,1

	в основном да, но есть отдельные замечания
	28
	39,4

	нет
	11
	15,5


4. Удовлетворены ли Вы качеством приготовления пищи в школе? (71 ответ)
	
	
	%

	в целом, да
	30
	42.3

	в основном удовлетворены, есть отдельные замечания
	29
	40,8

	нет
	12
	16,9


5.Удовлетворены ли Вы санитарным состоянием столовой?  (71 ответ)
	
	
	%

	да
	23
	32,4

	нет
	13
	18,3

	бывают замечания
	35
	49,3




6. Удовлетворены ли Вы отношением персонала школьной столовой?  (71 ответ)
	
	
	%

	да
	53
	74,6

	нет
	5
	7,0

	иногда бывают конфликтные моменты
	13
	18,3


7. Что Вы предпочитаете?   (71 ответ)
	Значение
	Количество
	%

	первые блюда (суп)
	6
	8,5

	комплексный обед
	21
	29,6

	вторые блюда
	47
	66,2

	выпечка
	26
	36,6

	салаты
	40
	56,3

	напитки
	23
	32,4


8. Что бы Вы хотели видеть в школьном меню? (24 ответа)
Все устраивает (2)
Сырные паштеты или бисквиты (2)
Фрукты
Рыба, салаты без майонеза
Кулер или термопод для несладких напитков(чай, кофе)
Расчет Калорий. А так же загорождения еды стеклом на линии раздачи
Что-то жареное! И без майонеза!
Больше здоровой легкой пищи
Кофе.
Блинчики
Больше овощных салатов, без майонеза.
Котлеты
Есть все
Больше овощных блюд, вторых
Больше салатов со свежими овощами
периодически смену меню
Более полезную пищу
Каши
Запеканки, листочки, какао, оладушки, вкусные салаты
Салаты
Десерты
Вкусную разнообразную еду

9.Устраивают ли Вас часы работы столовой.   (71 ответ)
	
	
	%

	да
	47
	66,2

	нет
	24
	33,8



10. Укажите Вашу принадлежность к классному руководству.  (71 ответ)

	
	
	%

	1 класс
	6
	8,5

	2 класс
	2
	2,8

	3 класс
	2
	2,8

	4 класс
	11
	15,5

	5 класс
	4
	5,6

	6 класс
	2
	2,8

	7 класс
	7
	9,9

	8 класс
	6
	8,5

	9 класс
	1
	1,4

	10 класс
	3
	4,2

	11 класс
	4
	5,6

	у меня нет классного руководства
	20
	28,2

	администрация школы
	3
	4,2


11. Если Вы классный руководитель, укажите среднее количество организовано питающихся детей в Вашем классе  (41 ответ)
	
	
	%

	1-5
	1
	2,4

	6-10
	3
	7,3

	11-15
	0
	0

	16-20
	6
	14,6

	21-25
	3
	7,3

	питается весь класс
	2
	4,9

	дети питаются самостоятельно
	26
	63,4


12. Ваши пожелания работникам столовой   (19 ответов)
Терпения (2)
Чтобы вы дальше продвигали нашу столовую (2)
Увеличить время работы. Сделать возможность самостоятельно разогревать еду. Побольше подносов! Возможность преподавателям отдельно рассчитываться.
Не ставить на стол для всеобщего доступа майонез и другие соусы! Это не гигиенично! Так же хотелось бы в пользование сотрудникам доступ к микроволновке, многие приносят свое
Быть внимательнее к посетителям
Надевать перчатки при обслуживании людей! Лучше мыть посуду! Накрывать выпечку целофановой пленкой! Положить специальные щипцы для того, чтобы брать выпечку. Дать перчатки и форму дежурным! Чаще полоскать тряпки, чтобы были чистыми. Мыть подносы, а не протирать грязными тряпками! Выкинуть посуду со сколами! Устранить антисанитарию!
Качественнее готовить и разнообразнее для учителей
Завести аппарат для приёма пластиковых карт
Разнообразить меню
Хочется пожелать, чтобы было распределение кадров в столовой. Тот, кто накладывает пищу- не принимал одновременно и деньги. И хотелось бы, чтобы поменьше было очередей, бывает просто не подойти.
Тщательнее сличить за качеством пищи, свежестью и вкусовыми качествами, а так же за были найдены детьми насекомые в приготовленных блюдах
Спасибо, все вкусно, но хотелось бы, чтобы во вторую смену столовая работала бы подольше
Использовать какие то более свежие и полезные компоненты, после которых не было бы изжоги и тяжести в желудке
Чтоб после 13.00 был ассортимент блюд
Здоровая, сытная, аппетитная ,вкусная , а не подгорелая или сырая еда должна быть!
Соблюдать санитарию! 
Спасибо


